ANEXO | — OF. SEMEC. N2 1213/2017

TERMO DE REFERENCIA DE PAES
ALIMENTACAO ESCOLAR/2018

1. INTRODUCAO

1.1. A Secretaria Municipal de Educacdo necessita adquirir Pdes destinados a Alimentacao Escolar.

2. OBJETIVO/JUSTIFICATIVA

2.1. Aquisi¢ao de Paes que serdo destinados a Alimentagao Escolar dos Centros Municipais de Educagao
Infantil, das Escolas Municipais (Urbana e Rural), da APAE e das Extensdes para o ano de 2018.

3. PRODUTOS

3.1. PAO LOTE 1
ESCOLAS E EXTENSOES
e  Geni Terezinha Forgiarini
e Gente Sabida
e Jardim Amazénia
e Jardim Bela Vista
e Centro Municipal de Educacdo Bdasica Sorriso
e Extensdo Jardim Bela Vista
ENTREGA: Semanalmente, nas QUARTAS-FEIRAS, em dois periodos: Manha: entre 06h15min e
07h30min; Tarde: entre 12h30min e 13h30min.

ESCOLAS (Lote 01)

Valor de Referéncia | Valor Total
coD Tipo de Pdo UNIDADE | QUANTIDADE (RS) (RS)
89571 FRANCES KG 8.250 12,25 101.062,50

821291 Bisnaguinha integral KG 11 16,71 183,81
Valor Total (RS) 101.246,31

3.2. PAO LOTE 2
ESCOLAS E EXTENSOES
e Flor do Amanha
e PapalJodo Pauloll
e S3o Domingos
e Valter Leite Pereira
e VilaBela
e |vete Lourdes Arenhardt 1e 2
e Extensao Sao Domingos
e Francisco Donizete




ENTREGA: Semanalmente, NAS QUINTAS-FEIRAS, em dois periodos: Manha: entre 06h15min e
07h30min; Tarde: entre 12h30min e 13h30min.

ESCOLAS (Lote 02)
Valor de Referéncia | Valor Total
coD Tipo de Pdo UNIDADE | QUANTIDADE (R$) (R$)
89572 |FRANCES KG 14.740 12,25 180.565,00
821292 | Bisnaguinha integral KG 11 16,71 183,81
Valor Total (RS) 180.748,81

3.3. PAO LOTE 3
ESCOLAS
e RuiBarbosa
e Aureliano
e Ledncio

e Leonel Brizola

ENTREGA: Semanalmente, nas QUARTAS-FEIRAS, em dois periodos: Manha: entre 06h15min e
07h30min; Tarde: entre 12h30min e 13h30min.

ESCOLAS (Lote 03)
_ Valor de Referéncia |Valor Total
coD Tipo de Péo UNIDADE QUANTIDADE (RS) (RS)
89573 FRANCES KG 6.270 12,25 76.807,50
821293 Bisnaguinha integral KG 11 16,71 183,81
Valor Total (RS) 76.991,31

3.4. PAO LOTE 4
APAE

ENTREGA: Semanalmente, nas QUINTAS-FEIRAS, em dois periodos: Manha: entre 06h15min
e 07h30min; Tarde: entre 12h30min e 13h30min.

APAE (Lote 04)
Valor de Valor Total
cop Tipo de Péo UNIDADE QUANTIDADE Referéncia (R$) (R$)
89574 FRANCES KG 330 12,25 4.042,50
821294 Mini hot dog KG 220 13,89 3.055,80
Valor Total (RS) 7.098,30




3.5. PAO LOTE 5

CEMEIS

e Cemeis Flor do Amanha

Cemeis Jardim Amazonia

Cemeis Sonho Encantado

Cemeis Sao Domingos

e Cemeis do Bairro Mario Raiter

ENTREGA: Entregas programadas de acordo com Cronograma estipulado pela Nutricionista
responsavel, que podera ser didrio. Hordrios entre 06h15min e 07h00min no periodo da manha e
guando solicitado no periodo vespertino entre 12h00min e 13h00min.

CEMEIS (Lote 05)
Valor de

coD Tipos de Pées UNIDADE Quantidade Referéncia (R$) | Valor (R$)
800931 Mini Francés KG 4.400 12,35 54.340,00
105242 Mini hot dog KG 1.760 13,89 24.446,40
105241 Bisnaguinha tradicional KG 1.320 14,81 19.549,20
809075 P3o caseiro fatiado KG 2.200 14,50 31.900,00
Valor Total (RS) 130.235,60

3.6. PAO LOTE 6

CEMEIS
Cemeis Cappellari

Cemeis Crianga Esperanca

Cemeis Pingo de Amor

Cemeis Caminhos do Saber
Cemeis S3o José

Cemeis Rolf Bachmann

ENTREGA: Entregas programadas de acordo com Cronograma estipulado pela Nutricionista
responsavel, que podera ser didrio. Horarios entre 06h15min e 07h00min no periodo da manha e
guando solicitado no periodo vespertino entre 12h00min e 13h00min.

CEMIEIS (Lote 06)
i Valor de

coD Tipos de Pées UNIDADE |Quantidade| Referéncia (R$) Valor (RS)
800932 Mini Francés KG 4.400 12,35 54.340,00
105245 Mini hot dog KG 1.760 13,89 24.446,40
105244 Bisnaguinha tradicional KG 1.320 14,81 19.549,20
809076 P3o caseiro fatiado KG 2.200 14,50 31.900,00
Valor Total (R$) 130.235,60




3.7. PAO LOTE 7
ESCOLAS/CEMEIS
Escola Caravagio

Cemeis Francisco Wilmar Garcia

Escola Primavera

Escola Professora Matilde (Poranga)

ENTREGA: Semanalmente, nas segundas-feiras, quartas-feiras e sextas-feiras no periodo da
manha: entre 06h15min e 07h0O0min. As entregas do Cemeis Francisco Wilmar Garcia deverao
obedecer ao cronograma estipulado pela Nutricionista responsavel.

ESCOLAS/CEMEIS (Lote 07)

Valor de

coD Tipos de Pées UNIDADE|  Quantidade Referéncia (R$) Valor (R$)
105247 Francés KG 3.465 14,21 49.237,65
800933 Mini francés KG 275 14,16 3.894,00
105249 Mini hot dog KG 132 16,52 2.180,64
105248 Bisnaguinha tradicional KG 110 16,58 1.823,80
809077 P3o caseiro fatiado KG 330 16,58 5.471,40
Valor Total (R$) 62.607,49

ESPECIFICACOES TECNICAS

v' PAO FRANCES (KG)
Produto obtido da amassadura, fermentac¢do e cozedura, em condi¢des adequadas da farinha de trigo, dgua
potavel e fermento ou levedura, sendo ainda possivel a utilizacdo de sal e de outros ingredientes, incluindo
aditivos, bem como auxiliares tecnoldgicos. A fabricacdo do pao devera ser realizada no dia da entrega.
Caracteristicas: cada unidade devera apresentar corte horizontal na superficie da casca, casca partida e

crocante, miolo branco e macio, tamanho e formato uniforme, pesando 50g por unidade, vida util de 6
horas. Nao podera apresentar-se amassado que comprometa a conformacdo tradicional e a utilizagao.
Devera revelar condi¢bes de fabricacdo normais e apresentar caracteristicas organolépticas (aroma, cor,
sabor, textura) prdprias. Deve estar isento de agentes patogénicos, ndo conter microorganismos ou
substancias deles derivadas que possam representar risco para a saude do consumidor. Ndo apresentarem
sinais ou substancias estranhas a sua normal composi¢do. Sera rejeitado o pao queimado ou mal cozido e
ndo serd permitida a adicao de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua formulacado. Além disso,
ndo serdo aceitos pades que foram armazenados quentes em sacos pldsticos, o que acarreta no
amassamento do produto.

Embalagem: A embalagem primaria do produto deverda ser saco de polietileno ou polipropileno
transparente, atdxico, resistente, contendo 50 unidades de paes, com indicacdo de peso, data de fabricacao
e prazo de validade. Para o transporte dos paes para as Unidades Escolares do interior a embalagem
secundaria do produto deverd ser caixa de papeldo reforcado, que resista as condicdes rotineiras de
manipulacdo, transporte e armazenamento, com as abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva.
Serd considerada imprépria e serd recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminacdo e/ou deterioragdo, ou que ndo resista a manipulacdo, transporte e
armazenamento.




v" MINI FRANCES (KG)
Produto obtido da amassadura, fermentagao e cozedura, em condigdes adequadas da farinha de trigo, agua
potavel e fermento ou levedura, sendo ainda possivel a utilizagdo de sal e de outros ingredientes, incluindo
aditivos, bem como auxiliares tecnoldgicos. A fabricagdao do pao devera ser realizada no dia da entrega.
Caracteristicas: cada unidade deverd apresentar corte horizontal na superficie da casca, casca partida e

crocante, miolo branco e macio, tamanho e formato uniforme, pesando 35g por unidade, vida util de 6
horas. Nao poderd apresentar-se amassado que comprometa a conformacdo tradicional e a utilizacdo.
Deverd revelar condi¢Ges de fabricacdo normais e apresentar caracteristicas organolépticas (aroma, cor,
sabor, textura) prdprias. Deve estar isento de agentes patogénicos, ndo conter microorganismos ou
substancias deles derivadas que possam representar risco para a saude do consumidor. Nao apresentarem
sinais ou substancias estranhas a sua normal composi¢ao. Sera rejeitado o pao queimado ou mal cozido e
ndo serd permitida a adicdo de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua formulacdo. Além disso,
nao serdo aceitos paes que foram armazenados quentes em sacos plasticos, o que acarreta no
amassamento do produto.

Embalagem: A embalagem primaria do produto deverda ser saco de polietileno ou polipropileno
transparente, atéxico, resistente, contendo 50 unidades de paes, com indicacdo de peso, data de fabricacdo
e prazo de validade. Para o transporte dos pdes para as Unidades Escolares do interior a embalagem
secunddria do produto deverd ser caixa de papeldao reforcado, que resista as condicdes rotineiras de
manipulagdo, transporte e armazenamento, com as abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva.
Serd considerada improépria e serd recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contamina¢do e/ou deterioragdo, ou que ndo resista a manipulacdo, transporte e
armazenamento.

v MINI HOT DOG (KG)
Produto obtido pela coc¢do, em condi¢des técnicas adequadas, de massa preparada com farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico, dgua, sal e os aditivos permitidos pela legislacdo. A
fabricacdo deverd ser realizada no maximo 01 (um) dia antes da entrega.
Caracteristicas: alongado, superficie macia, lisa, brilhante, com miolo consistente e sedoso, pensando 35g

cada unidade; deverd ser preparado a partir de matérias-primas sds, de primeira qualidade, isentas de
matéria terrosa e parasitas e em perfeito estado de conservacdo. Ndo podera apresentar-se amassado que
comprometa a conformacao tradicional e a utilizagdo. Sera rejeitado o pao queimado ou mal cozido e nao
sera permitida a adicao de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua formulag¢ao. Nao serdo aceitos
produtos onde a superficie do pdo esteja rugosa, com presenca de sujidades, massa seca ou excesso de
gordura.

O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condicées
que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem
em risco a salde do consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo de Boas Praticas de Fabricacao.
Embalagem: contendo 50 unidades de paes, com indicagdao de peso, data de fabricacao e prazo de validade,
que devera ser de no minimo 07 (sete) dias; A embalagem primaria do produto devera ser saco de
polietileno ou polipropileno transparente, atdxico, resistente. A embalagem secunddria do produto deverd
ser caixa de papeldao reforcado, que resista as condi¢cdes rotineiras de manipulacdo, transporte e
armazenamento, com as abas superiores e inferiores vedadas com fita adesiva. Sera considerada imprépria e
serd recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contamina¢do e/ou
deterioragdo, ou que nao resista a manipulagao, transporte e armazenamento.




v PAO TIPO BISNAGUINHA TRADICIONAL (KG)

Produto obtido pela coc¢ao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com farinha de trigo
(enriquecida com ferro e acido félico), agua, sal, fermento bioldgico, podendo conter outras substancias
alimenticias aprovadas, que caracterizem o produto, como agucares, 6leos e gorduras, as quais deverdo ser
declaradas. Devera ser isento de leite, soro de leite e/ou lactose. O pdo tipo bisnaguinha devera ser obtido
pela cocgdo da massa, apresentando miolo eldstico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia. A
farinha de trigo utilizada deverd estar enriquecida com ferro e acido félico, de acordo com a Resolugdo RDC
n? 344 de 13/12/02, da ANVISA/MS. O produto devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de
primeira qualidade, isentas de matéria terrosa e parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serd
rejeitado o pao queimado ou mal cozido e ndo sera permitida a adi¢cdo de farelos. Podera conter ingredientes
qgue caracterizem o produto como agucares, 6leos e gorduras, entre outros, e os aditivos permitidos pela
legislacdo. O produto deverd ser isento de gordura trans ou conter, no maximo, 0,2g na porcdo de 50g
(cinquenta). O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em
condi¢cdes que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que
coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a legislacdo de Boas Praticas de Fabricagao,
incluindo a instalagcdao de algum tipo de barreira, como peneiras, imas, filtros ou detectores de metais para
garantir a auséncia de contaminacdo fisica por corpos estranhos.

Somente serdao recebidos pelas unidades educacionais os produtos que tenham sido fabricados e

embalados no periodo maximo de 2 (dois) dias corridos, que antecedem a data de entrega.

Caracteristicas: Cada pao devera pesar de 18 (dezoito) a 20 (vinte) gramas e apresentar tamanho e formato

uniformes. Alongado, superficie macia, lisa, brilhante, com miolo consistente e sedoso. Ndo serdo aceitos
produtos onde a superficie do pdo esteja rugosa, com presenca de sujidades, massa seca ou excesso de
gordura.

Embalagem: contendo 50 unidades de pdes, com indicacdo de peso (kg), data de fabricacdo e prazo de
validade, que devera ser de no minimo 07 (sete) dias ou em caso de produtos embalados em escala
industrial os pacotes poderdo conter peso de 300g (15 unidades). A embalagem primaria do produto devera
ser saco de polietileno ou polipropileno transparente, atéxico, resistente. A embalagem secundaria do
produto devera ser caixa plastica vazada, que resista as condicOes rotineiras de manipulacdo, transporte e
armazenamento. Serd considerada imprdépria e serd recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que ndo resista a manipulagdo, transporte e
armazenamento. No caso dos produtos que sdo produzidos e embalados de forma industrial, a embalagem
deverd conter informagdes exigidas pela ANVISA, como nome do produto, data de validade e informacgao
nutricional.

v PAO TIPO BISNAGUINHA INTEGRAL (KG)
Produto obtido pela coccdo, em condi¢cdes técnicas adequadas, de massa preparada com farinha integral,
farinha de trigo fortificada (enriquecida com ferro e acido félico), farinha de soja, acucar, gordura vegetal
agua, sal, fermento bioldgico, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas, que caracterizem o
produto, como acucares, 6leos e gorduras, as quais deverdo ser declaradas. Devera ser isento de leite, soro
de leite e/ou lactose. O p3o tipo bisnaguinha integral devera ser obtido pela coc¢do da massa, apresentando
miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia. A farinha de trigo utilizada devera estar
enriquecida com ferro e acido félico, de acordo com a Resolugdo RDC n2 344 de 13/12/02, da ANVISA/MS. O
produto devera ser preparado a partir de matérias-primas sas, de primeira qualidade, isentas de matéria
terrosa e parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Sera rejeitado o pdo queimado ou mal cozido e ndo
serd permitida a adicdo de farelos. Podera conter ingredientes que caracterizem o produto como acucares,
6leos e gorduras, entre outros, e os aditivos permitidos pela legislacdo. O produto deverd ser isento de
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gordura trans ou conter, no maximo, 0,2g na porc¢do de 50g (cinquenta). O produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em condicdes que ndo produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou bioldgicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdao de Boas Praticas de Fabricagao, incluindo a instalagdo de algum
tipo de barreira, como peneiras, imas, filtros ou detectores de metais para garantir a auséncia de
contaminacao fisica por corpos estranhos.

Somente serdao recebidos pelas unidades educacionais os produtos que tenham sido fabricados e

embalados no periodo maximo de 2 (dois) dias corridos, que antecedem a data de entrega.

Caracteristicas: Cada pdo devera pesar de 18 (dezoito) a 20 (vinte) gramas e apresentar tamanho e formato

uniformes. Alongado, superficie macia, lisa, brilhante, com miolo consistente e sedoso. Nao serdao aceitos
produtos onde a superficie do pdo esteja rugosa, com presenga de sujidades, massa seca ou excesso de
gordura.

Embalagem: contendo 50 unidades de pdes, com indicacdo de peso (kg), data de fabricacdo e prazo de
validade, que deverd ser de no minimo 07 (sete) dias, ou em caso de produtos embalados em escala
industrial os pacotes poderdo conter peso de 300g (15 unidades). A embalagem primaria do produto devera
ser saco de polietileno ou polipropileno transparente, atéxico, resistente. A embalagem secundaria do
produto devera ser caixa plastica vazada, que resista as condicdes rotineiras de manipulacdo, transporte e
armazenamento. Serd considerada imprdépria e serd recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que ndo resista a manipulacdo, transporte e
armazenamento. No caso dos produtos que sdo produzidos e embalados de forma industrial, a embalagem
devera conter informagdes exigidas pela ANVISA, como nome do produto, data de validade e informacgao
nutricional.

v PAO CASEIRO (KG)

Produto obtido da amassadura, fermentacdo e cozimento, em condi¢cdes adequadas da
farinha de trigo, dgua potavel e fermento ou levedura, sendo ainda possivel a utilizacdo de sal e de outros
ingredientes, incluindo aditivos, bem como auxiliares tecnolégicos. A fabricacdao do pao devera ser realizada
no dia da entrega.

Caracteristicas: cada unidade devera apresentar corte horizontal na superficie da casca,

casca partida e crocante, miolo branco e macio, tamanho e formato uniforme, pesando 400g por unidade,
vida Util de 6 horas. Ndo podera apresentar-se amassado que comprometa a conformacao tradicional e a
utilizacdo. Devera revelar condi¢des de fabricagdo normais e apresentar caracteristicas organolépticas
(aroma, cor, sabor, textura) proprias. Deve estar isento de agentes patogénicos, ndo conter
microorganismos ou substancias deles derivadas que possam representar risco para a saude do consumidor.
N3o apresentarem sinais ou substancias estranhas a sua normal composicdo. Sera rejeitado o pdo queimado
ou mal cozido e ndo serda permitida a adicdo de farelos e de corantes de qualquer natureza em sua
formulacdo. Além disso, ndo serdo aceitos paes que foram armazenados quentes em sacos plasticos, o que
acarreta no amassamento do produto.

Embalagem: A embalagem primaria do produto deverd ser saco de polietileno ou
polipropileno transparente, atoxico, resistente, contendo 10 unidades de pdes, com indicacdo de peso, data
de fabricacdo e prazo de validade. Para o transporte dos paes para as Unidades Escolares do interior a
embalagem secunddria do produto deverd ser caixa de papeldo reforcado, que resista as condicdes
rotineiras de manipulacdo, transporte e armazenamento, com as abas superiores e inferiores vedadas com
fita adesiva. Serd considerada impropria e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que
exponha o produto a contaminacdo e/ou deterioracdo, ou que ndo resista a manipulacdo, transporte e
armazenamento.




4. QUANTIDADES

4.1. As quantidades de paes, os precos médios de referéncia e as unidades atendidas, estdo previstas
neste termo.

5. VALOR DE REFERENCIA GLOBAL

5.1. Valor de Referéncia Global de no maximo: RS 689.163,42

5.2. Dotagao

Para o exercicio de 2018 sera utilizada dotacdo orcamentaria da Lei Orcamentaria anual — LOA/2018 na
rubrica destinada a Manutencdo do Programa de Alimentacdo Escolar e Manutencdo e Encargos das
AcOes de Educagao Especial.

6. PRAZO

6.1 Os pades serdo entregues conforme solicitado em cronograma com quantidade total mensal e
semanal, estipulado pelas Nutricionistas da Secretaria Municipal de Educacao e Cultura (SEMEC),
entre os meses de Janeiro a Dezembro de 2018, havendo variacdo de acordo com a data de inicio
do ano letivo.

6.2 Somente efetuada todas as entregas sera repassado no prazo maximo de 01 (um) dia apds a Nota
de Requisicdo de Materiais, expedida pela Prefeitura a pedido da Secretaria de Educacdo, através
do Departamento de Alimentagao Escolar.

7. METODOLOGIA

7.1. Menor prego por item.

8. QUALIFICACOES DOS PROPONENTES

8.1. Os proponentes concorrentes devem apresentar Alvara Sanitario, emitido pelo érgao competente,
gue comprove que a empresa foi vistoriada pelo servico de Vigilancia Sanitaria. O documento devera
demonstrar que a empresa esta apta para o seu funcionamento regular.

8.2. Conforme a Resolucdo da ANVISA RDC n? 216 de 15 de setembro de 2004 que dispde sobre
Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servicos de Alimentacao, os proponentes concorrentes
deverdo apresentar cépia do Manual de Boas Praticas de Manipulacdo e o POPs (Procedimentos
Operacionais Padronizados), ambos aprovados pela Vigilancia Sanitaria Municipal, NO ATO DA
LICITACAO.

9. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

9.1. Realizar a primeira entrega dos pdes de acordo com o cronograma estipulado pela equipe de
Nutricionistas da Secretaria Municipal de Educacdo, onde o mesmo devera ser retirado sete (07) dias
antes da data em que iniciam as aulas.




9.2.

9.3.

9.4.

9.5.

9.6.

9.7.

9.8.

9.9.

Entregar todos os paes nas Escolas e Cemeis (Urbanas e Rurais), na APAE e Extensdes.

As entregas de pdes nos Cemeis deverdo ser feitas a partir das 06h00min até as 07h0O0Omin e nas
Escolas e Extensdes até 07h30min. Qualquer outro hordrio pode ser determinado desde que ambas
as partes (contratada e Unidade Escolar), estiverem de comum acordo.

N3o terceirizar a entrega, utilizando-se do transporte escolar ou qualquer outro transporte que nao
esteja apto para esta finalidade, conforme determina a RDC n° 216.

Realizar trocas dos pdes quando os mesmos apresentarem quaisquer problemas no que se refere as
caracteristicas organolépticas ou ndo atenderem as especificacdes técnicas deste termo.

Realizar a entrega dos pdes em carro préoprio para a finalidade.

Receber do Departamento de Alimentagao Escolar a Requisi¢ao de Materiais — RM.

Obedecer rigorosamente o cronograma de entrega do setor de Alimentagao Escolar onde constam as
guantidades e a data de entrega semanal dos produtos.

Entregar os produtos somente as pessoas autorizadas pelo recebimento.

9.10.Conferir o produto, no ato da entrega, juntamente com a responsavel pelo recebimento e solicitar

9.11.

9.12.

9.13.

9.14.

9.15.

gue o responsavel assine, de forma legivel e por extenso em documento impresso pela contratada, o
produto recebido.

Entregar mensalmente, ao Departamento de Alimentacao Escolar, as Guias de Remessa e
Recebimento assinadas pelo Gestor da Alimentacdo Escolar, que comprovem o recebimento dos
produtos pelas Escolas, Cemeis, APAE e Extensoes.

Realizar as entregas com pessoal capacitado, uniformizado, com os cabelos protegidos por boné ou
touca e que atendam as exigéncias minimas no que se refere a higiene pessoal.

Cumprir o que determina o Manual de Boas Praticas e realizar as fungdes de acordo com os
Procedimentos Operacionais Padronizados.

As notas fiscais serdo assinadas somente apds as entregas de todas as mercadorias e o recebimento
de todas as Guias de Remessas devidamente assinadas pelos responsaveis de cada unidade escolar,
comprovando desta forma a autenticidade das mesmas.

Caso a empresa contratada ndo tenha sede prépria no municipio de Sorriso/MT, a mesma se
comprometerd, em um prazo maximo de 30 dias, de abrir um Centro de Distribuicao de Alimentos,
e que neste periodo apresente o Alvara Sanitdrio expedido pelo Departamento de Vigilancia
Sanitdria.

10. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

10.1.Entregar a contratada o cronograma com as quantidades mensais dos produtos e a Requisicdo de

Materiais — RM.

10.2.A Fiscalizagao dos fornecedores quanto aos Procedimentos Operacionais Padronizados e Higiene e

Manipulacdo de Alimentos sera realizada pela equipe técnica de Nutricionistas.

10.3.Fica a cargo do Departamento de Vigildncia Sanitaria a solicitagdo de laudo microbiolégico e

microscopico de qualquer produto entregue pela contratada para avaliar a qualidade do produto.

10.4.Todas as especificagdes técnicas descritas neste Termo seguem rigoroso acompanhamento de

Nutricionistas, onde sdo descritos alimentos que possam atender as necessidades nutricionais dos
alunos.

11. FISCALIZAGAO




11.1. A fiscalizacdo, a execucdo e a observacdo de prazos contratuais serdo realizadas pela Secretaria
Municipal de Educagdo e Cultura, através das Nutricionistas responsaveis técnicas.

11.2. As fiscalizagdes e acompanhamentos do contrato também serdo realizadas pelos gestores da
alimentagdo escolar, nomeados por decreto da Secretaria Municipal de Educagdo e Cultura. Os gestores
fiscalizardo especificadamente a quantidade, qualidade e marca dos produtos entregues em suas
unidades escolares.

11.3. A liberacdo e controle das quantidades serdo feitas pela equipe técnica de Nutricionistas do
Departamento de Alimentacdo Escolar. Todas as reclamacdes referentes a qualidade, quantidade ou
troca de marcas licitadas, feitas ao Departamento de Alimentacado Escolar, serdo encaminhadas ao Gestor
de Contratos da Prefeitura Municipal.

11.4. Todos os apontamentos serao feitos através de oficio, pelos Gestores de Contrato, e encaminhados
ao Departamento Juridico da Prefeitura Municipal de Sorriso para que se tomem as devidas providéncias

em caso de descumprimento de contrato.

QUANTIDADE DE PAES A SER LICITADA PARA 2018
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89571 |[Pdo francés Lote 1 Kg 0 0,00 0 0,00 [8.250|101.062,50| 8.250 |12,25| 101.062,50
821291 |Bisnaguinha integral Lote 1 Kg 0 0,00 0 0,00 11 183,81 11 16,71 183,81
89572 |[P3o francés Lote 2 Kg 0 0,00 0 0,00 |14.740|180.565,00( 14.740 [12,25| 180.565,00
821292 |Bisnaguinha integral Lote 2 Kg 0 0,00 0 0,00 11 183,81 11 16,71 183,81
89573 [P&o francés Lote 3 Kg 0 0,00 0 0,00 |6.270| 76.807,50 | 6.270 |12,25( 76.807,50
821293 |Bisnaguinha integral Lote 3 Kg 0 0,00 0 0,00 11 183,81 11 16,71 183,81
89574 |[Pado francés Lote 4 Kg 0 0,00 330 | 4.042,50 0 0,00 330 12,25 4.042,50
821294 |Mini hot dog Lote 4 Kg 0 0,00 220 | 3.055,80 0 0,00 220 13,89 3.055,80
800931 |Mini francés Lote 5 Kg 4.400| 54.340,00 | O 0,00 0 0,00 4.400 |12,35| 54.340,00
809075 |Caseiro Lote 5 Kg 2.200| 31.900,00 | O 0,00 0 0,00 2.200 |14,50[ 31.900,00
105242 |Mini Hot dog Lote5 Kg 1.760| 24.446,40 0 0,00 0 0,00 1.760 |13,89| 24.446,40
105241 |Bisnaguinha Lote 5 Kg 1.320| 19.549,20 0 0,00 0 0,00 1.320 |14,81| 19.549,20
800932 |Mini francés Lote 6 Kg 4.400| 54.340,00 | O 0,00 0 0,00 4.400 |12,35| 54.340,00
809076 |Caseiro Lote 6 Kg 2.200| 31.900,00 | O 0,00 0 0,00 2.200 |14,50( 31.900,00
105245 [Mini Hot dog Lote 6 Kg 1.760| 24.446,40 [ O 0,00 0 0,00 1.760 |13,89| 24.446,40
105244 |Bisnaguinha Lote 6 Kg 1.320| 19.549,20 0 0,00 0 0,00 1.320 |14,81| 19.549,20
105247 |P&o francés Lote 7 Kg 0 0,00 0 0,00 3.465 | 49.237,65 3.465 (14,21 49.237,65
800933 |Mini francés Lote 7 Kg 275 | 3.894,00 0 0,00 0 0,00 275 (14,16 3.894,00
809077 |Caseiro Lote 7 Kg 330 | 5.471,40 0 0,00 0 0,00 330 16,58 5.471,40
105249 |Mini Hot dog Lote 7 Kg 132 | 2.180,64 0 0,00 0 0,00 132 16,52 2.180,64
105248 |Bisnaguinha Lote 7 Kg 110 | 1.823,80 0 0,00 0 0,00 110 16,58 1.823,80
273.841,04 7.098,30 408.224,08, 689.163,42

Sorriso/MT, 20 de Outubro de 2017.

Ligiane Bazzo da Silva
Nutricionista CRN/1 2567

LUCIA KORBES DRECHSLER
Secretaria Municipal de Educacgéo e Cultura

Danubia Coradini

Nutricionista CRN/1 2443
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